(o A maNGER ) Les fous-braques

PRELIMINAIRES TARTARES
SOUPE DU JOUR i TARTARE Dt SAUMON 16736

— demandez a votre serveur Saumon frais, mayonnaise a I'avocat, aneth & raifort,

S[]Ul][ ﬂ l'ﬂl[iN[]N ]l| concombre, fenouil mariné et chips de tortillas cajun
A la biére blonde Mille-fles et gratinée au ”'\HH\H[ I][ B[]H.": ]8/35

fromage Ménestrel des_Fromagiers de la table ) ] .
ronde et Mozzarella de la Fromagerie Roy Tartare de beeuf, mayonnaise au poivre vert et os a la
moelle, oignon rouge, capres, herbes salées du Bas-

CANS T g e

Mayonnaise a la fleur d’ail COOP la shop a Iégumes

SALADE VERTE |

Laitue croquante, vinaigrette a la pomme, melon
d’eau, concombre, radis et croGtons a l'ail

TAGO POULET FRIT i

Salade asiatique & mayonnaise wafu

LES TOUT-PETITS

NOUILLE SAUGE CREME 18
FISH € CHIPS [0

Aiglefin et frites maison

POUTINE REGULIERE B
POULET FRIT 16

Accompagné de frites maison ou salade 3 .
verte Notre menu évolue au rythme des saisons,

Ici, on cuisine avec cceur et curiosité.

O e ——————— inspiré par les arrivages d’ici et les idees

d’une créme glacée bien senties de notre brigade. Prenez place,

relaxez, et laissez-vous porter par I'instant.

LUNGH




(1. R MANGER )

Les fous-braques

PLATS

SALADE DE BETTERAVES ]

Paillot de chéevre, crumble de bacon, noix
sucrées-épicées et émulsion érable & dijonnaise

GRAVLAN DE SAUMON 1l

Pain brioché de la Shop a Pain grillé, ricotta maison
fouettée aux herbes, salade de fenouil mariné,
oignon rouge émincé, supréme d'orange et éclats de
pacanes sucrées

GUFDHLES DE CRRVETTES NORDIOUES 6

Aji verde, julienne de pommes de terre Quimet
frites, pico de gallo, accompagnées de frites
maison ou salade verte

SALADE DE LEGUMES ASIATIOUES 15

Laitue croquante, poivrons, chou napa, edamames,
oignon rouge, radis et huile de chili épicée

— Ajoutez un tataki de thon en crolte de sésame 12 $
— Ajoutez du gravlax de saumon 12 $

— Ajoutez du poulet frit 7 $

BURGER DE BOEUF 2

Boeuf Malisson, pain brioché de_La shop a pain,
confiture de bacon, fromage Fou du Roy des
Fromagiers de la table ronde et mayonnaise a la fleur
dail

HSH € CHIPS 2

Aiglefin frit dans une panure a la biére blonde
Mille-lles et sauce tartare maison, accompagné
de frites

POUTINE [0

Sauce poutine maison aromatisée au thym, fromage
en grains de la Fromagerie Roy
— Ajoutez du canard ou du poulet frit pour 7$

BURGER DE POULET FRIT b

Mayonnaise épicée au gochujang, cornichons, laitue,
tomate, accompagné de frites maison
— Changez vos frites pour des frites a la truffe et parmesan 5$

STRACGIATELLA FUOCO i

Pain naan maison, crema d'avocat, compotée de
tomates, poireaux, ail & balsamique, salsa de fraises
& basilic, pistou de roquette et poireaux frits

— Extra 2 Naan 2$ extra Naan complet 3$

BAVETTE DE BOEUF 8 02 f

Broccolini, frites maison et sauce au poivre
— Ajoutez des champignons sauvages poélés 7 $

RAVIOLI DECOMPOSE 2

Pates fraiches, champignons sauvages de
Champimignons, effiloché de canard confit,

PLAT DU GHEF PRIX DU MOMENT

— demandez a votre serveur
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